Premiere Assiette, les E=ntrées...

Le \eau

L_e Jarret Confit en \/errine, FFoie Gras et Herbettes 23 Euro
La Mlixed Salade - végétarien

E=n Folie, légumes et autres végétaux 19 Euro
L_e Cépe,

En Rizotto et L_angoustines 24 Euro
L_e Tourteau

En Cannelloni, Mangue et Avocat 21 Euro
Le Foie Gras

En Cylindre, Cuit Poélé et Servi F=roid 23 Euro

De Mierou de L_ac, les Poissons..

L_e T urbot,

Facon « Dugléré », T étragone 28 EEuro
L_e T hon,

En Croustillant au Jambon de Bigorre, Tian de B lettes 27 EEuro
La Daurade

En Crolte de Sel, F=enouil en \/elouté 26 E£uro
La Lotte

En « Waterzoi », Bouillon de Poule au Curry L_éger 25 Euro

B3 ovins ou Caprins, les \/1andes...

L_e B3ceuf (2 personnes)

La Cite Simplement Rotie, Cepes et Girolles 26 EEuro / Pers.
La\/olaille

Le Supréme Ratie, sa Cuisse en Pot au Feu 25 Euro.
L_e Porcelet

L_'Epaule Confite, Pommes Clochardes, Jus Corsé 26 Euro
L_Agneau,

La Souris Braisée, Ragolt de Coco et Jambon 27 Euro
Le L iévre,

A la Ruoyale, Tagliatelles =raiches 27 EEuro

—1uits, Chocolat, L_es [DDouceurs SSucrees...

La Poire

E=n Macaron Caramel et Chocolat, Ceeur Coulant 14 Euro
Le Café

En Superposition, B3 ailey’s en Crumble 13 Euro
L_e Chocolat,

En Sphére, Mousseline Passion 14 Euro
L_es Agrumes

L_es Segments et Mleringue 13 E2uro

L_e Marron (2 personnes)
En Mlillefeuille 13 Euro



