
Première Assiette, les Entrées…           
Le Veau 

Le Jarret Confit en Verrine, Foie Gras et Herbettes     23 Euro 
 

La Mixed Salade – végétarien- 
En Folie, légumes et autres végétaux       19 Euro  

 

Le Cèpe, 
En Rizotto et Langoustines        24 Euro 

 

Le Tourteau  
En  Cannelloni, Mangue et Avocat       21 Euro 

 

Le Foie Gras 
En Cylindre, Cuit Poêlé et Servi Froid      23 Euro  
 

De Mer ou de Lac, les Poissons… 
Le Turbot, 

Façon « Dugléré », Tétragone        28 Euro 
 

Le Thon, 
En Croustillant au Jambon de Bigorre, Tian de Blettes    27 Euro 

 

La Daurade  
En Croûte de Sel, Fenouil en Velouté      26 Euro 

 

La Lotte 
En « Waterzoï », Bouillon de Poule au Curry Léger     25 Euro 

 

Bovins ou Caprins, les Viandes… 
Le Bœuf (2 personnes) 

La Côte Simplement Rôtie, Cèpes et Girolles       26 Euro / Pers. 
 
 

La Volaille 
Le Suprême Rôtie, sa Cuisse en Pot au Feu      25 Euro. 

 

Le Porcelet 
L’Epaule Confite, Pommes Clochardes, Jus Corsé     26 Euro 

 

L’Agneau,  
La Souris Braisée, Ragoût de Coco et Jambon      27 Euro 

 

Le Lièvre, 
A la Royale, Tagliatelles Fraîches        27 Euro 

 

Fruits, Chocolat, Les Douceurs Sucrées… 
La Poire 

En Macaron Caramel et Chocolat, Cœur Coulant     14 Euro 
 

Le Café 
En Superposition, Bailey’s en Crumble      13 Euro 

 

Le Chocolat, 
En Sphère, Mousseline Passion       14 Euro 

 

Les Agrumes 
Les Segments et Meringue         13 Euro 

 
 

Le Marron (2 personnes) 
En Millefeuille           13 Euro 


